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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menl Von_’weg. _ Hauptgang. Vorweg.
Mais-Paprika-Salat HACKFLEISCH-PAPRIKA-RAHM- BLATTSALAT
RAGOUT *RIND* 8-Krauter-Dressing r.L
Hauptgang. Paprika-Rahmsauce | BIO-Nudeln |
PELLKARTOFFELN Karottengemuse aap.L Hauptgang.
Schnittlauch-Quark oL HAHNCHENGULASCH
Dessert. Bratensauce | Parboiled Reis o,
1 Dessert. BIO-FRISCHOBST
Fe e I’ta . o Dessert.
g BIO-FRUCHT-JOGHURT L BIO-PUDDING 1
Menu
Wochen-
Klassiker

Bitte beachten Sie, die Allergenkennzeichnungen kénnen systemabhangig abweichen!

Allergene: A Glutenhalliges Getreide sowie daraus hergestefite Erzeugnisse (a Weizen, bRoggen, ¢ Gersle, d Hafer, e Dinkel, fKamut oder Hybridstamme davon), BScha-
> = Forgekennzeichneto lenfrichte u. Schalenfruchterzeuanisse, CKrebstiere u. Krebstiererzeugnisse (u.a. Flusskrebse, Krabben, Gamelen, Hummer), D Sellerieu. Sellerieerzeugnisse, E Eier

Die Angebote/Komponenten mitdem DGE-Logo w BW33072 BIO-Artikelgiltdie DE-OKO-007 | Eierzeugnisse, F Senl u. Senferzeugnisse, G Fisch u. Fischerzeugnisse, H Sesamsamen u. Sesamsamenerzeugnisse, | Erdnisse u. Erdnusserzeugnisse, J Sojau

entsprechendem .DGE-Qualitatsstandard fir die Ver- €a Sojaerzeugnisse, K Lupine u. Lupinenerzeuanisse, L Milch u. Milcherzeugnisse/enthait Lakiose, M Weichtiere u, Weichtiererzeuanisse (u. a. Muscheln, Schnecken)

pflegunginKitas® sowiedem DGE-Qualitatsstandard OGN O é\falzsloge;;nzit F[a;:)s:)ﬂ 3&1 KONI:’SG:;UU"QIZSTN‘?? / R:'u?h‘ :,;; l,Anli(:;i;iamn:m.nei. gmll; :r;on:':;r;a‘t: m.vlbsa\':ﬁ;ngs;mnlol{(u a S&CG&lh lrﬂ Cyc‘agfé:so&lcﬂlm,

e bt 3 O - OAM couno-gelta-Lacton), 6 m schmacksverstarker (U.a. Natriumgiutamat), 7 geschwarzt, 8m lel, 9 mit NitritpOkelsalz (u. a auch mit elnem anNatn-
fiir die Verpflegung in Scf}ulen ﬁund wurden von der VERBRAUCHERSCHUTZ UND um-oder Kaliumnitrit / sowie in Mischung mit Kochsalz, jodiertem Kochsalz oder Kochsalzersatz), 10 gewachst, 11 enthait eine Phenylalaninguelle, 12 Sauerungsmitte!,
Deutschen}Gesells'qhaft far EmahrungeV. (DGE)als  LEBENSMITTELSICHERHEIT 13 Stabilisatoren (. & Natriumdiphosphat), 14 Phosphorsaure, 15 mit MilcheiweiB (Kuhmilch u. Kubmilcherzeugnisse), 16 koffeinhaltig, 17 chininhalti, 18 enthait Schwe-
eine Mentlinie zertifiziert. DE-OKO-007 feldioxid u. Sulfite (mehir als 10 mg/kg oder !)




